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RESOLUCION de 25 de enero de 2016, de la Universidad de Zaragoza, por la que se
publica el plan de estudios de Graduado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos por
la Universidad de Zaragoza tras las modificaciones realizadas en el mismo.

De conformidad con lo dispuesto en los articulos 26 y 28 del Real Decreto 1393/2007, de
29 de octubre, modificado por el Real Decreto 861/2010, de 2 de julio, por los que se esta-
blece el procedimiento para la modificacion de planes de estudios ya verificados y una vez
recibido informe favorable de la Agencia Nacional de Evaluacion de la Calidad y Acreditacién
a las modificaciones presentadas del plan de estudios de Graduado en Ciencia y Tecnologia
de los Alimentos por la Universidad de Zaragoza.

Este Rectorado ha resuelto ordenar la publicacion de la modificacion del plan de estudios
de Graduado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos por la Universidad de Zaragoza que
queda estructurado segun consta en el anexo a esta resolucion.

Zaragoza, 25 de enero de 2016.— EI Rector en funciones, (Decreto 8/2016, de 12 enero,
del Gobierno de Aragon, publicado en “Boletin Oficial de Aragén”, de 20 de enero de 2016),
Manuel José Lopez Pérez.
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ANEXO
Plan de estudios conducente a la obtencion del titulo de Graduado o Graduada en Ciencia y Tecnologia de los
Alimentos por la Universidad de Zaragoza
Estructura de las ensefianzas
[Real Decreto 1393/2007, Anexo |, apartado 5.1]
1. Rama de conocimiento a la que se adscribe el titulo: Ciencias
2. Distribucion del plan de estudios en créditos ECTS, por tipo de materia.
Tipo de materia Créditos ECTS
Formacién Basica (Fb) 60
Obligatorias (Ob) 158
Optativas (Op) 10
Practicas externas ... 6
Trabajo fin de grado .........cccevvveeiiiinieeiccee s 6
Total créditos 240
3. Distribucion de los créditos de formacion basica del plan de estudios por materias.
Rama de conocimiento Materia RD Asignaturas vinculadas ECTS Curso
1393/2007 de 29 de
octubre
Ciencias . . . . .
Ciencias de la salud Biologia Microbiologia 6 1
Ciencias Fisica general y fundamentos del analisis
Ciencias de la salud Fisica fisi 9 y 6 1
o ) isico
Ingenieria y Arquitectura
C|enc_|a§ . Matematicas Matematicas 6 1
Ingenieria y arquitectura
Quimica general
Fundamentos de quimica analitica 6 1
Ciencias oo Técnicas instrumentales de analisis 6 1
o . Quimica i
Ingenieria y arquitectura quimico 6 1
Fundamentos de ingenieria quimica 6 2
Ciencias Sociales y Juridicas Economia Fundamentos de economia alimentaria 6 1
Ciencias de la salud Fisiologia Fisiologia general y de la nutricién 6 1
Ciencias de la salud Bioquimica Bioquimica 6 1
Total Créditos . . ... .ot e i e 60
4. Contenido del plan de estudios
. . ECTS Caracter Curs Organizacion
Materia Asignatura o temporal
Quimica Quimica general 6 Fb 1 semestre 1
Quimica Funq?mentos de quimica 6 Fb 1 semestre 1
analitica
Fisica general y
Fisica fundamentos del andlisis 6 Fb 1 semestre 1
fisico
Matematicas Matematicas 6 Fb 1 semestre 1
Procesado e ingenieria Produccion de materias
‘ 9 primas en la industria 6 Ob 1 semestre 1
de los alimentos ) )
alimentaria
Biologia Microbiologia 6 Fb 1 semestre 2
Quimica Te?’.“?as |r]st!'umentales de 6 Fb 1 semestre 2
analisis quimico
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Bioquimica Bioquimica Fb semestre 2
Fisiologia F|S|9|99|a generaly de la Fb semestre 2
nutricion
Economia Fundamentos de economia
alimentaria Fb semestre 2
oo Fundamentos de ingenieria
Quimica quimica 9 Fb semestre 1
Quimica y analisis de Quimica y bioquimica de los Ob
los alimentos alimentos semestre 1
Quimica y analisis de .
los alimentos Bromatologia Ob semestre 1
Microbiologia e higiene Microbiologia de los
alimentaria alimentos 0Ob semestre 1
Gestion y calidad en la Direccion de empresas Ob
industria alimentaria alimentarias semestre 1
Procesado e ingenieria Operaciones basicas en la Ob
de los alimentos industria alimentaria semestre 2
Quimica y analisis de Andlisis quimico de los Ob
los alimentos alimentos semestre 2
Quimica y analisis de Andlisis fisico y sensorial de Ob
los alimentos los alimentos semestre 2
Microbiologia e higiene Analisis microbiolégico de Ob
alimentaria los alimentos semestre 2
Nutricién y Salud Nutricion y dietética Ob semestre 2
Procesado e ingenieria Tecnologia de los alimentos
de los alimentos | Ob semestre 1
Procesado e ingenieria Biotecnologia alimentaria
de los alimentos 9 Ob semestre 1
Microbiologia e higiene L I .
alimentaria Higiene alimentaria general Ob semestre 1
L . Gestion integral de la
Gestion y calidad en la calidad en la industria Ob semestre 1
industria alimentaria . .
alimentaria
Nutricién y Salud Salud Publica y alimentacion Ob semestre 1
Procesado e ingenieria Tecnologia de los alimentos
de los alimentos Il Ob semestre 2
Procesado e ingenieria Cocinado industrial y
de los alimentos restauracion colectiva Ob semestre 2
Microbiologia e higiene i . . .
alimentaria Higiene alimentaria aplicada Ob semestre 2
Procesado e ingenieria Disefio industrial y gestion
de los alimentos medioambiental Ob semestre 2
Gestion y calidad en la . S .
industria alimentaria Legislacion alimentaria Ob semestre 2
Procesado e ingenieria Tecnologia de la leche y de
de los alimentos ovoproductos Ob semestre 1
Procesado e ingenieria Tecnologia de la carne y del
de los alimentos pescado Ob semestre 1
Procesado e ingenieria Tecnologia de productos
de los alimentos vegetal Ob semestre 1
Procesado e ingenieria Enologia
de los alimentos 9 Ob semestre 1
Microbiologia e higiene Gestion de la seguridad
alimentaria alimentaria Ob semestre 1
Idioma (inglés) B1 Idioma (Inglés) B1 Ob semestre 2
Integracién de ;
ensefianzas Optativa Op semestre 2
Integ[amon de Optativa Op semestre 2
ensefianzas
Integ[amon de Practicum Planta Piloto Ob semestre 2
ensefianzas
Practicas externas Practicas externas Pe semestre 2
Trabajo fin de Grado Trabajo fin de Grado TG semestre 2
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5. Oferta de asignaturas optativas.

Médulo Materia/Asignatura Créditos Curso Organizacion
temporal
Intensificacion en el sector lacteo 5 4 Semestre 2
y de ovoproductos
Intensificacion en el sector carnico 5 4 Semestre 2
y del pescado
” Intensificacion en el sector de Semestre 2

Integracién de f . 5 4

ensefianzas rutas y hortalizas
Intensificacién en el sector del Semestre 2
aceite, azucar y productos 5 4
derivados del cereal
Innovacioén en la industria 5 4 Semestre 2

alimentaria
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