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lll. OTRAS DISPOSICIONES

UNIVERSIDADES

1306 Resolucion de 25 de enero de 2016, de la Universidad de Zaragoza, por la
que se publica la modificacién del plan de estudios de Graduado en Ciencia y
Tecnologia de los Alimentos.

De conformidad con lo dispuesto en los articulos 26 y 28 del Real Decreto 1393/2007,
de 29 de octubre, modificado por el Real Decreto 861/2010, de 2 de julio, por los que se
establece el procedimiento para la modificacion de planes de estudios ya verificados y una
vez recibido informe favorable de la Agencia Nacional de Evaluacion de la Calidad y
Acreditacion a las modificaciones presentadas del plan de estudios de Graduado en
Ciencia y Tecnologia de los Alimentos por la Universidad de Zaragoza.

Este Rectorado ha resuelto ordenar la publicacion de la modificacion del plan de
estudios de Graduado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos por la Universidad de
Zaragoza que queda estructurado segun consta en el Anexo a esta Resolucion.

Zaragoza, 25 de enero de 2016.—El Rector en funciones, Manuel José Lépez Pérez.

ANEXO

Plan de estudios conducente a la obtencién del titulo de Graduado o Graduada
en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos por la Universidad de Zaragoza

Estructura de las ensefianzas (Real Decreto 1393/2007, Anexo I, apartado 5.1)

1. Rama de conocimiento a la que se adscribe el titulo: Ciencias.
2. Distribucion del plan de estudios en créditos ECTS, por tipo de materia.

Tipo de materia Créditos ECTS

Formacién Basica (Fb). .. ................ 60
Obligatorias (Ob) .. ..................... 158
Optativas (Op) ... ..o 10
Practicasexternas . ..................... 6
Trabajofindegrado..................... 6

Totalcréditos. . ....................... 240

3. Distribucion de los créditos de formacién basica del plan de estudios por materias.

Materia RD 1393/2007,

Rama de conocimiento de 29 de octubre

Asignaturas vinculadas ECTS

Curso

Ciencias.

Ciencias de la salud. Biologia. Microbiologia. 6

Clencias. Fisica general y fundamentos del analisis

Ciencias de la salud. Fisica. - 6 1
L . fisico.

Ingenieria y Arquitectura.

Ciencias. Matematicas. Matematicas. 6 1

Ingenieria y arquitectura.

Verificable en http://www.boe.es

cve: BOE-A-2016-1306



BOLETIN OFICIAL DEL ESTADO

Miércoles 10 de febrero de 2016 Sec. lll. Pag. 10775
Rama de conocimiento Materia RD 1393/2007, Asignaturas vinculadas ECTS Curso
de 29 de octubre
Quimica general. 6 1
Ciencias. . Fundamentos de quimica analitica. 6 1
L . Quimica. - . g i
Ingenieria y arquitectura. Técnicas instrumentales de analisis quimico. 6 1
Fundamentos de ingenieria quimica. 6 2
Ciencias Sociales y Juridicas. Economia. Fundamentos de economia alimentaria. 6 1
Ciencias de la salud. Fisiologia. Fisiologia general y de la nutricion. 6 1
Ciencias de la salud. Bioquimica. Bioquimica. 6 1
Total Créditos . . . . ... 60
4. Contenido del plan de estudios.
Materia Asignatura ECTS | Caracter | Curso Ortganizacién
emporal
Quimica. Quimica general. 6 Fb 1 semestre 1
Quimica. Fundamentos de quimica analitica. 6 Fb 1 semestre 1
Fisica. F’|§|ca general y fundamentos del analisis 6 Fb 1 semestre 1
fisico.
Matematicas. Matematicas. 6 Fb 1 semestre 1
Procesado e ingenieria de los alimentos. .Produc.mon. de mat_enas primas en la 6 Ob 1 semestre 1
industria alimentaria.
Biologia. Microbiologia. 6 Fb 1 semestre 2
Quimica. Tef:n!cas instrumentales de analisis 6 Fb 1 semestre 2
quimico.
Bioquimica. Bioquimica. 6 Fb 1 semestre 2
Fisiologia. Fisiologia general y de la nutricion. 6 Fb 1 semestre 2
Economia. Fundamentos de economia alimentaria. 6 Fb 1 semestre 2
Quimica. Fundamentos de ingenieria quimica. 6 Fb 2 semestre 1
Quimica y analisis de los alimentos. Quimica y bioquimica de los alimentos. 6 Ob 2 semestre 1
Quimica y anélisis de los alimentos. Bromatologia. 6 Ob 2 semestre 1
Microbiologia e higiene alimentaria. Microbiologia de los alimentos. 6 Ob 2 semestre 1
Ggstlon V.Ca"dad en la industria Direccion de empresas alimentarias. 6 Ob 2 semestre 1
alimentaria.
Procesado e ingenieria de los alimentos. Operamopes basicas en la industria 6 Ob 2 semestre 2
alimentaria.
Quimica y andlisis de los alimentos. Analisis quimico de los alimentos. 6 Ob 2 semestre 2
Quimica y analisis de los alimentos. Analisis fisico y sensorial de los alimentos. 6 Ob 2 semestre 2
Microbiologia e higiene alimentaria. Analisis microbiolégico de los alimentos. 6 Ob 2 semestre2 g
™
Nutricién y Salud. Nutricion y dietética. 6 Ob 2 semestre 2 o
o
N
Procesado e ingenieria de los alimentos. Tecnologia de los alimentos I. 6 Ob 3 semestre 1 :::J
. L . . . . . o
Procesado e ingenieria de los alimentos. Biotecnologia alimentaria. 6 Ob 3 semestre 1 @
(]
>
o
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Materia Asignatura ECTS | Caracter | Curso Organizacion
temporal
Microbiologia e higiene alimentaria. Higiene alimentaria general. 6 Ob 3 semestre 1
G_estlon y calidad en la industria _Gestlor_1 |nt§gral de_ la calidad en la 6 Ob 3 semestre 1
alimentaria. industria alimentaria.
Nutricion y Salud. Salud Publica y alimentacion. 6 Ob 3 semestre 1
Procesado e ingenieria de los alimentos. Tecnologia de los alimentos II. 6 Ob 3 semestre 2
Procesado e ingenieria de los alimentos. Cocmgdo industrial y restauracion 6 Ob 3 semestre 2
colectiva.
Microbiologia e higiene alimentaria. Higiene alimentaria aplicada. 6 Ob 3 semestre 2
Procesado e ingenieria de los alimentos. Dlser\o mdystrlal y gestion 6 Ob 3 semestre 2
medioambiental.
Ggstlon ypahdad en la industria Legislacion alimentaria. 6 Ob 3 semestre 2
alimentaria.
Procesado e ingenieria de los alimentos. Tecnologia de la leche y de ovoproductos. 6 Ob 4 semestre 1
Procesado e ingenieria de los alimentos. Tecnologia de la carne y del pescado. 6 Ob 4 semestre 1
Procesado e ingenieria de los alimentos. Tecnologia de productos vegetales. 6 Ob 4 semestre 1
Procesado e ingenieria de los alimentos. Enologia. 6 Ob 4 semestre 1
Microbiologia e higiene alimentaria. Gestion de la seguridad alimentaria. 6 Ob 4 semestre 1
Idioma (inglés) B1. Idioma (Inglés) B1. 2 Ob 4 semestre 2
Integracion de ensefianzas. Optativa. 5 Op 4 semestre 2
Integracion de ensefianzas. Optativa. 5 Op 4 semestre 2
Integracion de ensefianzas. Practicum Planta Piloto. 6 Ob 4 semestre 2
Practicas externas. Practicas externas. 6 Pe 4 semestre 2
Trabajo fin de Grado. Trabajo fin de Grado. 6 TG 4 semestre 2
5. Oferta de asignaturas optativas.
Médulo Materia/Asignatura Créditos | Curso Organizacion
temporal
Intensificacidn en el sector lacteo y de ovoproductos. 5 4 Semestre 2
Intensificacién en el sector carnico y del pescado. 5 4 Semestre 2
Integracion de Intensificacidn en el sector de frutas y hortalizas. 5 4 Semestre 2
ensefianzas. ., . . .
Intensificacién en el sector del aceite, aztcar y productos derivados del
5 4 Semestre 2
cereal.
Innovacion en la industria alimentaria. 5 4 Semestre 2
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