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RESOLUCION de 1 de septiembre de 2016, de la Universidad de Zaragoza, por la que se
publica el plan de estudios de Master Universitario en Calidad, Seguridad y Tecnologia
de los Alimentos por la Universidad de Zaragoza.

Obtenida la verificacion del plan de estudios por el Consejo de Universidades, previo in-
forme favorable de la Agencia Nacional de Evaluacion de la Calidad y Acreditacion, asi como
la autorizacion de la Comunidad Auténoma de Aragon, y establecido el caracter oficial del ti-
tulo por Acuerdo de Consejo de Ministros de 11 de diciembre de 2015 (publicado en el “Boletin
Oficial del Estado”, de 24 de diciembre de 2015), este Rectorado, de conformidad con lo dis-
puesto en el articulo 35 de la Ley Organica 6/2001, de Universidades, en la redacciéon dada
por la Ley Organica 4/2007, ha resuelto publicar el plan de estudios conducente a la obtencién
del titulo de Master Universitario en Calidad, Seguridad y Tecnologia de los Alimentos por la
Universidad de Zaragoza.

Zaragoza, 1 de septiembre de 2016.— El Rector, José Antonio Mayoral Murillo.

25563

csv: BOA20160923021



Num. 185 Boletin Oficial de Aragoén 23/09/2016

ANEXO

Plan de estudios conducente a la obtencion del titulo de Master Universitario en Calidad, Seguridad y
Tecnologia de los Alimentos por la Universidad de Zaragoza

Estructura de las ensefianzas
[Real Decreto 1393/2007, Anexo |, apartado 5.1]

1. Rama de conocimiento a la que se adscribe el titulo: Ciencias

2. Distribucion del plan de estudios en créditos ECTS, por tipo de materia.

Tipo de materia Créditos ECTS
ODbligatorias ........ccocveerreeiiiiieeeee e 24
Optativas 24
Practicas externas ... -
Trabajo fin de master 12
Total créditos 60

3. Contenido del plan de estudios.

. . . Créditos . Organizacién
Médulo Materia/Asignatura ECTS Caracter temporal
_Escrltura de textos académicos cientificos en lengua 6 Obligatoria Semestre 1
inglesa
Elaboracion de proyectos, presentacion y comunicacion de 6 Obligatoria Semestre 1
resultados
asico Fuentes'de informacion y su apllcac’:l'on al aseguramiento 6 Obligatoria Semestre 1
de la calidad de metodologias analiticas
Tecnlgas (?’stadlstlcas, disefio de experimentos y 6 Obligatoria Semestre 1
modelizacién
Analisis sensorial de los alimentos 3 Optativa Semestre 1
Dete(?cmn y valoracién de compuestos antimicrobianos en 3 Optativa Semestre 1
los alimentos
El color de los alimentos: origen y métodos de estudio 3 Optativa Semestre 2
Enzimologia alimentaria 3 Optativa Semestre 2
Mddulo Optativo. | Herramientas moleculares para la ciencia de los alimentos 3 Optativa Semestre 2
tinerario de Investigacion de microorganismos en alimentos, agua y .
Investigacion ambiente: técnicas tradicionales y moleculares 3 Optativa Semestre 2
Investigacion de mohos y micotoxinas en alimentos 3 Optativa Semestre 1
Metodologia para el estudio de la inactivacion y .
supervivencia microbiana 3 Optativa Semestre 2
Metodologia para la evaluacion de los riesgos alimentarios 3 Optativa Semestre 2
Reologia y andlisis de la textura de los alimentos 3 Optativa Semestre 1
Tecnlcas_ inmunoquimicas aplicadas al control de calidad 3 Optativa Semestre 2
de los alimentos
Avances en la tecnologia de los alimentos de origen 3 Optativa Semestre 1
vegetal
Avances y control de calidad de la carne y el pescado 3 Optativa Semestre 2
Avances en la tecnologia y el control de calidad de los 3 Optativa Semestre 2
productos lacteos
Mddulo Optativo. | Avances en nutricion, alimentacion y salud 3 Optativa Semestre 1
ltinerario de — - - -
especializacion Controles de produccion y calidad de la industria 3 Optativa Semestre 2
conservera
Nuevas herramientas en seguridad alimentaria 3 Optativa Semestre 1
Nuevas tecnologias de procesado de los alimentos 3 Optativa Semestre 2
Peligros emergentes en la cadena alimentaria 3 Optativa Semestre 1
Tr?bajo fin de Trabajo fin de Master 12 TFM Semestre 2
Master

25564

csv: BOA20160923021



