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RESOLUCION de 15 de febrero de 2010, de la Universidad de Zaragoza, por la que se
publica el plan de estudios de Master Universitario en Iniciacion a la Investigacion en
Ciencia y Tecnologia de los Alimentos por la Universidad de Zaragoza.

Obtenida la verificacion del plan de estudios por el Consejo de Universidades, previo infor-
me favorable de la Agencia Nacional de Evaluacion de la Calidad y Acreditacién, asi como la
autorizacion de la Comunidad Auténoma de Aragodn, y establecido el caracter oficial del titulo
por Acuerdo de Consejo de Ministros de 4 de septiembre de 2009 [publicado en el «<BOE» de
9/10/2009], este Rectorado, de conformidad con lo dispuesto en el articulo 35 de la Ley Orga-
nica 6/2001, de Universidades, en la redaccion dada por la Ley Organica 4/2007, ha resuelto
publicar el plan de estudios conducente a la obtencion del titulo de Master Universitario en
Iniciacién a la Investigaciéon en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos por la Universidad de
Zaragoza.

Zaragoza, 15 de febrero de 2010.—EI Rector, Manuel José Lopez Pérez.

ANEXO

Plan de estudios conducente a la obtencion del titulo de Master Universitario en
Iniciacion a la Investigacion en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos por la
Universidad de Zaragoza

Estructura de las ensefianzas
[Real Decreto 1393/2007, Anexo I, apartado 5.1]

1. Rama de conocimiento a la que se adscribe el titulo: Ciencias

2. Distribucion del plan de estudios en créditos ECTS, por tipo de materia.

Tipo de materia Créditos ECTS
Obligatorias ......c.oveveviiiiiiiininiiiinnne, -
Optativas .........coeveeenns 45
Trabajo fin de master 15

Total créditos 60

3. Contenido del plan de estudios.

- . Créditos . Organizacion
Materia/Asignatura ECTS Caracter Curso temporal
Academic wr|t|_ng. Structl_Jre of scientific academic papers: > Optativa 1 Cuatrimestral
abstracts and journal articles
Bloes_tadl_stlca y epidemiologia cuantitativa en Ciencias 4 Optativa 1 Cuatrimestral
Veterinarias
Conceptos basicos para modelizacion en Ciencia y - -
Tecnologia de los Alimentos 3 Optativa ! Cuatrimestral
Detec_cnon y valoracion de compuestos antimicrobianos en 3 Optativa 1 Cuatrimestral
los alimentos
El color de los alimentos: origen y métodos de estudio 3 Optativa 1 Cuatrimestral
Enzimologia alimentaria / Food enzimology 3 Optativa 1 Cuatrimestral
Herraml_enta_s de pusqued_a de informacion cientifica y legal 3 Optativa 1 Cuatrimestral
en las Ciencias Alimentarias
Investigacion de componentes funcionales en alimentos 3 Optativa 1 Cuatrimestral
Inve_stlgacnon de microorganismos en alimentos, agua y 3 Optativa 1 Cuatrimestral
ambiente
Investigacion de mohos y micotoxinas en alimentos 3 Optativa 1 Cuatrimestral
Metodo_logla_ para el e_studlo de la inactivacion y 3 Optativa 1 Cuatrimestral
supervivencia microbiana
Metodologia para la evaluacion de los riesgos alimentarios 3 Optativa 1 Cuatrimestral
Reologia y andlisis de la textura de los alimentos 3 Optativa 1 Cuatrimestral
Tecnl_cas inmunoquimicas aplicadas al control de calidad de 3 Optativa 1 Cuatrimestral
los alimentos
Tecmgas y estrategias de aislamiento y purificacion de 3 Optativa 1 Cuatrimestral
proteinas
Val_ldaCIon de tc—_zcnlcas_ analltlc_as aplicadas al control de 3 Optativa 1 Cuatrimestral
calidad y seguridad alimentaria
Analisis sensorial de los alimentos 3 Optativa 1 Cuatrimestral
Trabajo fin de Master 15 Obligatoria 1 Anual
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